
クンチェ-ナンプラ-

チェンマイ地方のハ-ブが効いたスパイシ-な粗挽きポ-クソ-セ-ジ。

生赤海老のタイ式スパイシ-カルパッチョ。

米、塩などで発酵させた程よい酸味の冷製ソ-セ-ジ。。

おすすめクイックメニュ-、揚げたて熱々!やけどと唐辛子にご注意！

カシュｰナッツ揚げ

ソｰセｰジ盛り合わせ

ネ-ムソ-セ-ジ チェンマイソ-セ-ジ

¥1380

Regular¥1080      /Half ¥680

¥330

¥550

税込¥1188

税込¥363

税込¥605
Tod Med Mamuang

Goong Chae Nampla

Chiang-Mai Spicy & Harbal Sausage Cool Neim Sausage 

Saiua & Neim / Half & Half

SaiuaNeim

Appetizer

パクチｰ皿 Pak Chi Thai L30g¥800    / M20g¥550 
S10g¥300 Fresh Coriander

追加1尾

Quick!

トマト＆パクチｰ
Makua-Daeng & Pak-Chi

¥480
トマトスライスに刻みパクチ-をＯＮ!!塩＆ごま油で。

Quick!

日本でも定番の生春巻き。こだわりのソ-スでどうぞ。

甘口 or 辛口ソ-ス    

生春巻き ¥550 税込¥6051本

¥9802本SET

Po Piah Sod

Spring Roll 
(Sweet or Spicy source)

税込¥1078

税込¥528

税込¥748Regular¥1200     /Half ¥770税込¥1320 税込¥847

税込¥1518

 税込¥330

 税込¥605 税込¥880

(ハ-フ＆ハ-フ)

タイスタイルのピリ辛オリジナルチリソ-ス仕立て。

タイ風冷やっこ ¥380 Tofu Yeng 税込¥418
Quick!

¥660～2尾 税込¥726

Spicy Carpaccio Of Raw Prawns

 Fried cashew nuts

Tomato slice & 
Fresh Coriander

Thai style cold Tofu



細く切った青パパイヤを干しえびやナッツ､トマトと和えた甘酸っぱいピリ辛サラダ。

ハ-ブや煎り砕いたもち米などと和えた辛い酸っぱいタイ東北地方のポ-クサラダ。

タイテイスト満載のやみつき春雨サラダ。海老やイカ､豚肉などと和えた甘いすっぱい温製サラダ。

海老やイカと野菜のタイ式サラダ。

ヤムウンセン

ラ-プ･ム-

ソムタム

シｰフ-ドスパイシ-サラダ Yum Taley

 Yum Woon Sen

Laap Moo 

SALAD

GRILL
じっくり焼き上げるタイ式豚ネックのロ-ストポ-ク｡

タイ式ロ-ストチキン｡フレッシュハ-ブとスパイスで漬け込んだ骨付き鶏を､
オ-ダ-後じっくり焼き上げます｡30分程お時間を頂きます｡

コ-ム-ヤ-ン

ガイヤ-ン GAI YANG

Ko Moo Yang

Regular ¥1080         /Half ¥680    

Regular 約600g ¥1600 税込¥1760

税込¥1089

¥780 税込¥858

税込¥1188 税込¥748

Regular ３～４人前　/ Half １～２人前

Regular ¥1080         /Half ¥680    

Regular ¥1080         /Half ¥680    

Regular ¥1080         /Half ¥680    税込¥748

税込¥748

税込¥748税込¥1188

税込¥1188

税込¥1188

Half 約300g ¥990

スパイシ-ソ-スとゆで玉子のマイルドさがとても美味しいスモ-ルサラダ｡

Yum Kai Tom

ゆで玉子のヤムサラダ 
¥480税込¥528

Som Tum Thai

Green papaya salad

Vamicelli hot salad

Esan Spicy Pork Salad 

Seafood Salad

 Boilded Egg Spicy Small Salad 

Small

Thai Style Roast Chiken

Grilled Pork Neck



空芯菜炒め

トマトチリソ-スで頂く玉子焼き。辛口　も出来ます。

茎が空洞の空芯菜を強火で一気に炒めた絶品メニュ-。

パンチの効いた定番タイ料理。ライスなし単品です｡具材をお選び下さい。

レッドカレ-風味のタイスタイルカシュ-ナッツ炒め｡

タイバジルやお野菜と炒めた､コク深い味付けのあさり炒めです｡

タイ式玉子焼き

¥900
ガパオ炒め  

アサリ炒め

鶏肉のカシュ-ナッツ炒め

¥1000

KHAI JEAW MOO SAP

PAK BOONG FAI DAENG

Gai Pad Med Mamuang

Pad Hoy Rai

Pad Kra Pao
Stir-Fried Holy Basil 

カットチキン/スライスポ-ク/ミンチポ-ク

Seafood

Stir-fried

¥980

Fried Food

ソフトシェルシュリンプの塩唐揚げ
Goong-Nim Tod Klua Deep Fried SoftShell Shrimp. Spicy Source

お頭も殻も丸ごと頂けるソフトシェルシュリンプの塩から揚げ。　

辛口スパイシ-ソ-スがとてもよく合います！

マイペンライ手羽先
Tod Kratiam Pec Gai

２本

名古屋名物の手羽先をマイペンライ式でタイスタイルに！スイ-トでレッドホットでチリです。

海老パン Kanom Pang Na Goong

¥440

海老の粗挽きペ-ストを塗ったパンを揚げたタイ式海老ト-ストです。

¥780税込¥858

¥880税込¥968

税込¥1078

税込¥242

¥700 税込¥770

Chiken / Slice Pork  / Minced Pork 税込¥990

税込¥1100シ-フ-ド

Stir-Ffried Asian Spinach

Ground Pork Omelette

Stir-fried Chicken
&CashewNuts

Regular ¥1080         /Half ¥680    税込¥748税込¥1188

Stir-fried Clams

Thai Shlimp Toast

MAIPENRAI Style
 [Nagoya Tebasaki]

税込¥484 ～
追加１本¥220

２本¥500
税込¥275

税込¥550 ～
追加１本 ¥250



牡蠣を玉子とあんでとじたチャイナ系タイ料理｡

とろける美味しさをあつあつ鉄板で!!

オ-スワン Or-Suanタイ式牡蠣炒め

プ-パッポンカリ- Poo-nim Pad Pong Curry

クンパッポンカリ- Goong-nim 

殻ごと頂けるソフトシェルクラブと玉子のカレ-炒め｡

海老のソフトシェルバ-ジョン｡こちらも殻ごと頂けます｡

ソフトシェルクラブのニンニク黒胡椒

Shell Fish Garlic & Black Pepper. 

Poo-nim Pad Kratiam Prik-Thai-Dum
ソフトシェルクラブを粗挽き黒胡椒と粗刻みニンニクで炒めたワイルドな一品｡

さつま揚げ Thod Man Pla
ピリ辛ハ-ブ仕立てのタイ風さつま揚げ。

２枚¥220

えび揚げ春巻き
Popia Goong Thod
タイ式パリプリ海老春巻き。

追加1本¥250

えびすり身揚げ Thod Man Goong
粗めに挽いた海老すり身のタイ式ひとくち海老カツ｡

２コ¥560

税込¥242

税込¥616

税込¥275

ソフトシェルシュリンプのニンニク黒胡椒 Goong-nim

Shrimp

Soft Shell Crab

Thai Style Fish Cake

２本¥500

税込¥121

税込¥550

～

追加1枚 ¥110

Shrimp Cutlet

～

税込¥308追加1コ ¥280

Fried Srimp Sping-Roll

～

Oyster Coverd with Omelete Thick Starcy. 
Regular ¥1500         /Half ¥980    税込¥1078税込¥1650 

Thai Egg Curry Soft Shiell Crab (or Srimp) 

Regular ¥1800         /Half ¥1180    税込¥1298税込¥1980

Regular ¥1600         /Half ¥1080    税込¥1188税込¥1760

Regular ¥1800         /Half ¥1180    税込¥1298税込¥1980

Regular ¥1600         /Half ¥1080    税込¥1188税込¥1760

揚げもの３種盛り

Thod Man Set

各1ヶ1Set ¥640税込¥704～

3kinds fried food
上記の３種(えび揚げ春巻き､えびすりみ揚げ､さつま揚げ)の盛り合わせ)

(PopiaTod､TodManGoong､TodManPla,１Each)



Pot,Soup

軽く煮込んだチキンのココナッツス-プです。
カ- (タイ生姜)とフレッシュハ-ブが､やさしくあたたかく香ります。

¥980Tom Kha Gai

Tom Yum Goong Nam khon

ジャスミン米SETグリ-ンカレ-
Kaeng Khiao Wan Gai

こだわり抜いたマイペンライのグリ-ンカレ-｡
グリ-ンチリやタイバジルなど

様々な香りをお楽しみください。
野菜は気まぐれに変わります。

豆腐のス-プ ¥800Kaeng Chu Tofu

トムカ-ガイ

Tofu Thai Soup 豆腐,野菜,豚ミンチなど入ったやさしい味わいのクリアス-プ｡

トムヤムクン

Green Curry Chicken With Vegittable

コンロ付き小鍋単品

税込¥1188

税込¥1408

おひとり様にお手頃なボリュ-ムのプレ-ト

¥1080

¥1280
ライス付きワンプレ-ト

税込¥1210¥1100
Green Curry Rice One Plate

Thai Rice Set

Green Curry Pot Only

世界三大ス-プのひとつともいわれる人気のタイス-プ。

海老､ハ-ブ､野菜など様々な食材が織りなす複雑な味わいのトムヤムクンです｡

税込¥1078

税込¥880

 4 Shrimp  ¥1280     / 2 Shrimp ¥900税込¥990税込¥1408

Chicken Coconut Harbal Soup 

Thai Shrimp Harbal Soup 

Tofu & Pork Clear Soup 

野菜やハ-ブがたっぷりの､森の恵み辛口ス-プカレ-｡とろとろの豚バラ軟骨入り。

海のない森林地域のココナッツミルクを使わないス-プカレ-です。辛い!美味しい!!

Kaeng Pa森のス-プカレ-
ジャスミン米SET

ス-プ単品

税込¥1298

税込¥1518

¥1180

¥1380
Thai Rice Set

Jungle Curry Soup Only

Spicy Jungle Soup Curry



タイラ-メン

米麺を使ったタイの代表的な焼きそば。

使用ソ-スは､香味野菜を蒸し焼きにし様々な食材と煮詰めたこだわりの自家製｡

幅広平打ちビ-フンを豚肉や青菜と炒めたタイ式黒醤油焼きそば。パッタイに並ぶ定番。

鶏ガラス-プのシンプルでやさしい味わいのラ-メンです。〆にもおすすめ。

中華麺(おすすめ)、平打ちビ-フン、極細ビ-フンからお選び下い。

「パッキ-マオ」訳すと｢酔っ払い炒め｣｡いろいろな食材を使った辛口の太麺焼きそばです。米麺｡

パッシ-ユ-

¥880

¥1080

¥1100

¥1180

¥1500
トムヤムヌ-ドル ¥1300海老入り(ソフトシェル)

(ソフトシェル海老､イカ､ホタテ)

THAI Noodles

Sen-Yai Pad See Ew

Pad Thai

Sen-Yai Pad Kee Mao
Stir-Fried wide Rice Noodle.

Very Hot!!
Stir-Fried wide Rice Noodle.

Very Hot!!

Thai Simple Noodle. (Choice : Thin Vermicelli, Sticky Rice Noodle, Egg Noodle)

¥1200
チェンマイ式カレ-ヌ-ドルカオソ-イ Khao Soi 

ホロホロに煮込んだ骨付きチキン入り。

Sen Tom Yum 

パッタイ

Shrimp

Sea Food

センヤイ･パッキ-マオ

汁なしラ-メンSen-Mee/Sen-Rek/Ba-Mee Haeng
No Soup Thai Noodle. (Choice : Thin Vermicelli, Sticky Rice Noodle, Egg Noodle)

汁なしバ-ジョンのタイラ-メンです。

中華麺(おすすめ)、平打ちビ-フン、極細ビ-フンからお選び下い。

Chicken

¥1300トロトロに煮込んだ豚バラ軟骨入り。 Pork
Chang Mai  Curry Noodle 

税込¥1320

税込¥1430

税込¥1210

税込¥1188

税込¥1298

¥980海老なし No Shrimp

シ-フ-ド

税込¥1078

税込¥1430

税込¥1650

Sen-Mee/Sen-Rek/Ba-Mee Nam 税込¥968

¥880 税込¥968

Thai style Stir-Fried Rice Noodle.

Stir-Fried Wide Rice Noodle.Stir-Fried Wide Rice Noodle.

マイペンライのオリジナル平打ち中華麺使用｡

Thai Simple Noodle. 

Tom Yum Noodle. 

No Soup Thai Noodle



ジャスミン米
最高級米の「カオホンマリ」を使用。｢香り米｣とも呼ばれ味も香りもとても良いお米です。

ライトで食べやすいタイのもち米です。タイ製の竹篭を使ってお店で蒸しあげてます。

¥400

¥240

タイもち米

Khao Suay

Khao Niao

Thai Jasmine Rice 

Thai Sticky Rice 

RICE DISH

シンプルな味付けのジャスミンライスの海老チャ-ハン。卓上調味料でお好みの味をお楽しみ下さい。

海老チャ-ハン
 Thai Fried Rice With Shrimp 

Khao Pad Goong

ガパオライス

¥1300
シ-フ-ドMinced Pork Seafood

カオカ-ム- KHAO KA MOO
豚すね肉をシナモンや八角などのスパイスと柔らかく煮込んだコラ-ゲンたっぷりタイ屋台メシ｡

からし菜のピクルス､青菜のおひたし添え｡スパイシ-ビネガ-をお好みでどうぞ｡

カオヤムガイト-ド

レモンと唐辛子を強めに効かせた､酸っぱ辛いハ-ブサラダ仕立ての揚げ鶏をジャスミンライスと。

Khao Yum Gai Tod
¥1200 税込¥1320

¥1200税込¥1320

¥1200税込¥1320

ポ-ク(ミンチ)

¥1200 税込¥1320 税込¥1430

Cut Chickenチキン (カット)

¥1200税込¥1320

Khao Kra-Pao
タイバジル(ガパオ)を使った辛口スタミナ系人気メニュ-

税込¥264

税込¥440

複数名様でお取り分けは通常ボリュ-ムのコンロ付き小鍋がおすすめです｡

グリ-ンカレ-

マイペンライこだわりのグリ-ンカレ-をおひとり様にお手頃なボリュ-ムのワンプレ-トで｡

ライス付きワンプレ-ト

Green Curry Rice One Plate

¥1100 税込¥1210

Kaeng Khiao Wan Gai Rad Khao

ジャスミン米SETコンロ付き小鍋単品

税込¥1188 税込¥1408¥1080 ¥1280Thai Rice SetGreen Curry Soup Only

(ライスなし)

Stewed Pork Rice

Thai Basil Rice

Spicy Fried Chicken Salad Rice



Coconuts  Ice Cream

Litchi Sherbet

Thai Milk Tea Pudding

Crispy Fried Banana

Crispy fried Banana with Coconuts milk Ice cream

RICE DISH

DESERT

カオマンガイ

カオニャオマムアン
タイの代表的なスイ-ツ。マンゴ-ともち米を甘いココナッツソ-スでとっても美味しい不思議な組み合わせ!!

パリパリジュ-シ-な揚げ鶏を乗せたガッツリ系カオマンガイ｡チリソ-スでどうぞ。 

Khao Man Gai Tod
カオマンガイト-ド

迷ったらコレ｡欲張りさんな合い盛りカオマンガイ｡

揚げ鶏ゆで鶏のHalf & Halfカオマンガイ

ジャスミン米を自家製ス-プで炊き上げたタイ式チキンライス。

特製生姜ソ-スとタイ酢醤油のＷソ-ス｡チキンにかけてどうぞ。

レバ-付き or レバ-なし､お選びください。

 KAO NIEO MAMUANG

PUDDING CHA THAI

揚げバナナのココナッツアイス添え

揚げバナナのデザ-ト

タイミルクティ-のプリン

ライチシャ-ベット

ココナッツアイスクリ-ム ¥350税込¥385

¥350税込¥385

¥480税込¥528

¥500税込¥550

¥600税込¥660

¥1090 税込¥1199KHAO MAN GAI

Thai Chicken Rice

¥1200 税込¥1320･

¥1200 税込¥1320

Khao Man Gai & Gai TodMIXカオマンガイ

レバ-付き or レバ-なし､お選びください。 

Regular ¥1080         /Half ¥680    税込¥748税込¥1188Mango Sticky Rice 

Fried Thai Chicken Rice

Fried &boiled Thai Chicken Rice


